Il Ogdlnopolski Konkurs Gastronomiczny im. Zbigniewa Kopyckiego ,,Kuchnia roslinna”

Zatacznik nr 2.
Wykaz sprzetu i urzadzen gastronomicznych zapewnionych przez Organizatora

(korzystanie z wymienionego sprzetu nie jest obowigzkowe, uczestnicy finatu mogq zapewnic sprzet we wtasnym zakresie)

kuchenki gazowe lub indukcyjne z piekarnikami elektrycznymi
chtodziarka z zamrazalnikiem

piec konwekcyjno-parowy

roboty wieloczynnosciowe z przystawkami

frytownice

blendery

czajniki elektryczne

patelnie o réznej srednicy
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garnki o réznej wielkosci z pokrywkami
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. noze kuchenne (noze szefa, jarzyniaki)
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. drobny sprzet kuchenny: topatki, trzepaczki, rézgi, maty, tarki, sita, durszlaki, miski, watki
. deski HACCP
. podstawowa zastawa stotowa
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Na terenie szkoty istnieje rdwniez mozliwo$¢ skorzystania ze schtadzarki szokowej, pakowarki prézniowej i cyrkulator
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