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Projekt nr RPLD.11.03.01-10-0032/15 pn. ,,Szkota mistrzostwa kulinarnego” wspotfinansowany
ze $srodkoéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewodztwa Lodzkiego na lata 2014-2020

1.6dz 01.11.2016r.

Zespot Szkot Gastronomicznych
90-357 LodzZ ul. Sienkiewicza 88

ZAPYTANIE OFERTOWE

Zespot Szkot Gastronomicznych w Lodzi, ul. Sienkiewicza 88, 93-157 L6dz zaprasza do
ztozenia oferty na szkolenia z zakresu: - ustug szkoleniowych realizowanych dla uczniow
i nauczycieli Zespotu Szkot Gastronomicznych w ramach projektu ,,Szkota mistrzostwa kulinarnego”
wspotfinansowanego ze srodkoéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego
Programu Operacyjnego Wojewddztwa t.6dzkiego na lata 2014-2020:

» Carving:
dla nauczycieli 2grupy po 30 godzin/1gr
dla uczniow 4 grupy po 35 godz./1gr
» Baristyka:
dla nauczycieli 2grupy po 18 godz./1gr
dla uczniow 8 grup po 18 godz./1gr.
» Kuchnia obcych narodéw dla nauczycieli 2grupy po 30 godz./1gr
» Nowe trendy w barmanstwie
dla nauczycieli 2grupy po 8 godz./1gr
dla uczniow 10 grup po 8 godz./l1gr
» Kurs somelierski dla nauczycieli 2grupy po 8 godz./1gr

1. Usluga szkoleniowa realizowana na terenie Zespotu Szkot Gastronomicznych w Lodzi,
ul. Sienkiewicza 88

2. Surowce do zaj¢¢ szkoleniowych zakupione przez Zespotu Szkot Gastronomicznych w
ramach projektu ,,Szkota mistrzostwa kulinarnego”

3. Urzadzenia i drobny sprze¢t gastronomiczny zapewnia szkota w ramach projektu ,,Szkota
mistrzostwa kulinarnego”

Termin realizacji zamowienia od listopada 2016r. do 30 czerwca 2018 r.



Oferty nalezy sktada¢ w Zespole Szko6t Gastronomicznych (adres jak wyzej), lub przestaé na

adres:

email: gastronomik@gastronomik.neostrada.pl lub faksem na nr 42 636 12 33
szczegdtowych informacji w zakresie zaméowienia udzieli: Dorota Andrzejewska

Kryteria oceny:

1.

Carving:

— ukonczony kurs carvingu 3-stopnia — 10pkt.

- ukonczone szkolenia migdzynarodowego - 10 pkt.

- staz szkoleniowy — 1pkt. za kazdy rok

- wlasna publikacja - 10pkt.

- cena za godzing dydaktyczng(45min.) — ilo§¢ punktéw kryterium ceny bedzie obliczana
wg wzoru ilo$¢ punktow oferty badanej= (cena brutto oferty najnizszej/ cen¢ brutto ofert
badanej) x100pkt

Baristyka:

- udziat w konkursach krajowych i mi¢dzynarodowych — 10pkt.

- ukonczone szkolenia migdzynarodowego - 10 pkt.

- staz szkoleniowy — 1pkt. za kazdy rok

- wlasna publikacja - 10pkt.

- cena za godzing dydaktyczng(45min.) — ilo$¢ punktow kryterium ceny bedzie obliczana
wg wzoru ilo$¢ punktow oferty badanej= (cena brutto oferty najnizszej/ cen¢ brutto ofert
badanej) x100pkt

Barmanstwo:

—ukonczony kurs barmanski 3-stopnia lub udziat w konkursach miedzynarodowych —
10pkt.

- ukonczone szkolenia migdzynarodowego - 10 pkt.

- staz szkoleniowy — 1pkt. za kazdy rok

- wlasna publikacja - 10pkt.

- cena za godzing dydaktyczng(45min.) — ilo§¢ punktéw kryterium ceny bedzie obliczana
wg wzoru 1lo$¢ punktow oferty badanej= (cena brutto oferty najnizszej/ ceng brutto ofert
badanej) x100pkt

kurs somelierski

- udziat w konkursach krajowych i migdzynarodowych — 10pkt.

- ukonczone szkolenia migdzynarodowego - 10 pkt.

- staz szkoleniowy — 1pkt. za kazdy rok

- wlasna publikacja - 10pkt.

- cena za godzine dydaktyczng(45min.) — ilo$¢ punktow kryterium ceny bedzie obliczana
wg wzoru ilo$¢ punktow oferty badanej= (cena brutto oferty najnizszej/ ceng¢ brutto ofert
badanej) x100pkt

5. kurs kuchnia obcych narodow

- udziat w konkursach krajowych i migdzynarodowych — 10pkt.
- ukonczone szkolenia miedzynarodowego - 10 pkt.

- staz szkoleniowy — 1pkt. za kazdy rok

- wlasna publikacja - 10pkt.
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- cena za godzine dydaktyczng(45min.) — ilo$¢ punktow kryterium ceny bedzie obliczana
wg wzoru ilo$¢ punktow oferty badanej= (cena brutto oferty najnizszej/ cen¢ brutto ofert
badanej) x100pkt

Sporzadzita: Dorota Andrzejewska



