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Carving w krajach azjatyckich jest juz znany od co najmniej kilkuset lat. Pierwsze
wzmianki o artystycznym wycinaniu owocow i warzyw pochodzg z Chin, z okresu panowania
dynastii Tang(VIl — X w.). Rozkwit carvingu miat miejsce nieco pozniej, podczas rzadow
dynastii Song (X — Xl w.). W mniej wigcej tym samym czasie (XIII — XIV w.) rowniez w Tajlandii
carving stat sie szerzej znang sztukg. A to za sprawa corocznego Swieta religijnego Loy
Krathong. Wéwczas mistrzyniami byty kobiety pracujgce na krolewskim dworze, ktére zaczety
wycina¢ przepiekne owocowo-warzywne dekoracje rowniez w swoich domach. Obecnie
Tajlandia uznawana jest za kolebke Swiatowego carvingu. Wiadze Tajlandii uznaty sztuke
carvingu za element dziedzictwa narodowego. W celu propagowania i ochrony, fantazyjne
wycinanie z warzyw i owocow wprowadzono do planu zaje¢ szkolnych.

Na poczatku XXI wieku carving stat sie popularny takze w innych czesciach swiata,
réwniez w Europie. Dzi$ carving jest dyscypling na kulinarnych Mistrzostwach Swiata i Europy.

Rodzaje i style carvingu:

v' Carving tajski

v/ Carving chinski
v' Carving europejski
v

Rzezba przestrzenna

Rzezbione warzywa i owoce idealnie nadajg sie do dekoracji stotéw podczas wesel,
bankietow i innych przyje¢ okolicznosciowych. Carving ma szerokie zastosowanie we
wszelkich dziataniach promocyjnych. Rzezby carvingowe w wyrafinowany, ale zdecydowany
sposob przyciggajg gosci hotelowych czy restauracji. Cieszg sie duzym powodzeniem i

zainteresowaniem w sferze gastronomiczno-hotelarskie;.
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Tematyka zaje¢ kota: sztuka carvingu — rzezbienie w warzywach i/lub owocach.

Zatozenia organizacyjne:

Spotkania Szkolnego Kota Carvingu (SKC) bedg odbywac¢ sie od pazdziernika do czerwca,
cyklicznie (co 2-3 tygodnie) przez caty rok szkolny.

Kolejnos¢ realizacji tematyki zaje¢ (punkt 4) moze ulec zmianie ze wzgledu na sezonowos¢
SUrowcow.

Organizatorzy prowadzg dziennik obecnosci. Dwie nieobecnosci ucznia bedg skutkowac
skresleniem z listy uczestnikow.

Uczniowie bedg zobowigzani zakupi¢ sobie specjalny néz do rzezbienia w
warzywach/owocach.

Organizatorzy zapewniajg deski, noze kuchenne, jarzyniaki, miski itp.

Po kazdym spotkaniu SKC, efekty pracy uczestnikow bedg zaprezentowane w formie wystawy
prac na terenie szkoty.

Uczestnicy SKC bedg zaangazowani w przygotowywanie pokazoéw sztuki carvingu podczas
réznych szkolnych uroczystosci.

Uczestnicy SKC bedg mie¢ mozliwosé udziatu w szkolnych konkursach carvingowych
zorganizowanych przez prowadzacych SKC.

Uczestnicy SKC bedg mie¢ mozliwos¢ udziatu w konkursach poza szkolnych np.:
Carvingowych Mistrzostwach Polski Junioréw.

Dziatalnos¢ SKC bedzie na biezgco dokumentowana i publikowana na profilu

spotecznosciowych Facebook oraz na szkolnej stronie internetowej.

Cel ogolny:

Popularyzacja sztuki carvingu wsréd mtodziezy Zespotu Szkdt Gastronomicznych w todzi.

Cele szczegodtowe:
o Rozwijanie zainteresowan i umiejetnosci ucznidow z zakresu rzezbienia w warzywach i
owocach oraz ich doskonalenie.
o Tworzenie kompozycji przestrzennych z wykorzystaniem wyrzezbionych elementow.
¢ Rozwijanie kreatywnosci poprzez tworzenie autorski wzoréw i kompozycji.
o Ksztattowanie autoprezentacji - przygotowywanie mfodziezy do udziatu w konkursach
szkolnych i poza szkolnych.

e Propagowanie idei uczenia sie przez cate zycie.
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5. Tematyka spotkan:

l. Liscie w cukinii.
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ll.  Szyszki z marchwi.

IV.  Wzor tajski w dyni lub melonie.

V. Réze w cukinii i buraku.
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VI.  Tulipany w marchwi.

VIl.  Kalie z kopru wtoskiego.
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VIIl.  Bukiety kwiatow z warzyw i/lub owocow.

IX.
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X.  Koszyk z arbuza lub melona.

Xl.  Kompozycje przestrzenne.

Zdjecia nr 1-6 i 8-9 pochodzg ze zbioréw wtasnych.
Zdjecie nr 7 pobrane ze strony internetowej (http://elka.pl/content/view/54955/81/).
Zdjecie nr 10 pobrane ze strony internetowej (http://www.carving-art.pl/2012/01/14/galeria-zdjec-2011-cz-1/).

Zdjecie nr 11 pobrane ze strony internetowej (http://eksperci.gastrona.pl/art/article_6915.php)
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6. Ewaluacja programu:

v Opinie uczniéw (ankieta — zatgcznik nr 1).

v Ocena rezultatéw pracy po kazdym roku pracy.
v Udziat w konkursach szkolnych i poza szkolnych.
v

Udziat w szkoleniach.

7. Zrédta:
v',Akademia carvingu. Fantazje z warzyw i owocéw” D. Slusarczyk, M. Rybacki
v' Kurs carvingu” G. Gniech, P. Sztenderski
v ,Carving” (cze$¢ 1i 2) R. Krolik
v

Strony internetowe poswigecone sztuce carvingu.
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Zatgcznik nr 1

ANKIETA

Ocen stopien zadowolenia z udziatu w zajeciach Szkolnego Kota Carvingu w skali
od 1 do 5, gdzie poszczegolne cyfry oznaczajg:

1 - zdecydowanie nie
2 - raczej nie
3 - trudno powiedziec
4 - raczej tak

5 - zdecydowanie tak

1. Czy chetnie uczestniczytes w zajeciach SKC?

| 1 | 2 | 3 | 4 | 5
2. Czy tematyka zaje¢ byta interesujgca?

| 1 | 2 | 3 | 4 | 5
3. Czy prowadzgcy w ciekawy i zrozumiaty sposob prowadzit zajecia?

1 | 2 \ 3 \ 4 \ 5

4. Czy na zajeciach panowata przyjazna atmosfera?

1 \ 2 \ 3 \ 4 \ 5

o1

. Czy planujesz nadal uczeszczac na zajecia SKC?
1 \ 2 | 3 | 4 | 5

6. Wyraz, w kilku zdaniach, opinie na temat funkcjonowania i dziatalnosci SKC.
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